
CABERNET SAUVIGNON
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V: 100% Cabernet Sauvignon.

Región: Valle de Uco y Primera Zona, Mendoza.
Altura: entre 950 y 1.100 msnm.
Tipo de suelo: franco arenoso.
Clima: promedio precipitaciones 180 mm, 310 días sol/año.
Conducción: espaldero alto.
Riego: tradicional por surcos.
Fecha de Cosecha: durante el mes de abril.
Rendimiento: 100 qq/hectárea promedio.

Vinificación: cosecha manual en bines de 300 Kg. 
Maceración en frío a 7-8°C durante 5 días según degustación 
del enólogo y una fermentación clásica a una temperatura 
de 26 a 28 °C durante 15 días. Este vino realiza fermentación 
maloláctica con bacterias indígenas.

Nota de cata: presenta un color rojo granate con tonos 
negros. En nariz se encuentran notas a pimiento, casis, 
mermelada de frutos rojos. Cuero, tabaco y especias. En boca 
presenta taninos dulces y redondos, �nal persistente.

Alcohol: 13,5 %
Azúcar: 2,85 g/l
Acidez total: 5,85 g/l
Ph: 3,55

Maridaje: quesos duros, carnes asadas, empanadas, guisos.
Temperatura de servicio: 16 - 18 ºC
Potencial de guarda: 3 años. 


